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Slow Food Vallée de la Batiscan      B 

          
Fiche no  

 
Nom de l’organisme : Slow Food Vallée de la Bastican 

Type : Organisme québécois – Convivium Slow Food 

Coordonnées :  

 Adresse : 1097 Route 352 Domaine Charest Ste-Adelphe G0X2G0 

 Téléphone :  418 322-5631 

 Télécopieur :  

 Courriel : jogermain@globetrotter.net 

 Site Internet :  http://www.slowfoodquebec.com/ 

Région : Mauricie 

Personne contact :   

 Nom : Johane Germain 

 Fonction : Présidente 

 Pour la rejoindre : 418 322-5631 

Mission (s) :  

 Mission 1 :          Léguer un héritage pour le développement de la Vallée de la 
Batiscan, de ses citoyennes et citoyens, et de la région par la 
protection de la rivière 

 Mission 2 : Renforcer le sentiment de fierté de la population québécoise à 
l’égard du milieu rural 

 Mission 3 : Augmenter la visibilité et le rayonnement de la Vallée du 
Batiscan au plan international en créant un convivium Vallée 
de la Batiscan membre du mouvement Slow Food 

 Mission 4 : Favoriser l’entreprenariat en milieu rural 

 Mission 5 : Créer de la richesse  en milieu rural en faisant de la vallée de 
la Batiscan une zone laboratoire éco-gastronomique sans 
OGM et éco-touristique  

Public(s) cible(s) : Élus municipaux, étudiants, chefs cuisiniers, agriculteurs, 
investisseurs, amoureux du paysage, grand public 

Portée : Locale et Québec 

Thématique(s) 
privilégiée(s) : 

 

 1.  Produits agroalimentaires bons, propres et justes 

 2. Goût 

 3. Hygiène 

 4.  Production agricole équitable 

 5. Production du patrimoine animal et végétal 
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Gradient d’éducation : Information et sensibilisation 

Activités :  • Kiosques d’information pendant des journées Portes 
Ouvertes dans des fermes 

• Pique-niques 

• Cabane à sucre artisanale 

• Événements dans des fermes sur les légumes d’hiver 

Publications :  

 

 

 

Source(s) de 
l’information : 

Documentation envoyée par Johane Germain et entrevue 

Date(s) de consultation : 13 Mars 2008 

Date(s) de modification 
après entrevue : 

13 Mars 2008 

Commentaires : 

 

 

 

 

 

 

     


